Cuisinart
Prime Cooking

Forno Elétrico 90cm




Parabéns por escolher Cuisinart! A seguir vocé terd acesso as informacdes para a sua
seguranca e o uso adequado do seu Forno. Leia todas asinstrucoes antes de utilizar o produto
e guarde esse manual para consultas posteriores.

Em caso de qualguer divida, entre em contato com o Servico de Atendimento ao Cliente
Cuisinart afraves dos telefones 0800 7706222 (Fora de SGo Paulo) e 11 2162-7616 (SGo Paulo) ou
acesse o site www.cuisinartbrasil.com.br, onde vocé poderd encontrar informacdes sobre
toda alinha de produtos Cuisinart.

INFORMACOES GERAIS

A instalacdo deste forno deve ser realizada apenas por equipe qualificada, solicite atraves
do nosso SAC o servico de instalacdo. Esta instalacdo nGo compreende servicos de
adequacdo do local (ex.: Preparacdo do nicho, rede elétrica, fomadas, disjuntor, molduras,
aterramento entre outros), pois sdo de responsabilidade do consumidor.

IMPORTANTE: Antes de solicitar a instalacdo avalie o local e o nicho onde o forno sera
instalado, assimcomo o ponto de energia e disjuntoradequado a poténcia do produto.

CUIDADOS E PREVENCAO DE SEGURANCA

Sempre manuseie as prateleiras do forno enquanto ele estiver frio. Se necessario manusear a
prafteleira enquanto o forno estiver quente, fome cuidado para que o pegador de panela
entre em contato com asresisténcias de agquecimento.

Utilize sempre pegadores de panela secos, pois pegadores Umidos em contato com as
superficies quentes podem resultar em queimaduras devido ao vapor. Ndo use uma foalha
ou outro tecido volumoso.

AVISO: As partes acessiveis podem ficar guentes durante o uso.

N&o subir, sentar, ou pendurar em qualguer parte do produto, especialmente a porta, isso
pode danificare causar ferimentos graves.

AVISO: O produto e suas partes acessiveis aguecem durante o uso. Devem ser tomadas
precaucoes para evitar focar nasresisténcias. Nao permita que criancas usem ao forno.
Criancas e animais de estimacdo ndo devem ser deixados sozinhos ou proximos do forno em
uso.

Certifique-se de que as criancas ndo bringuem, manuseiem ou permanecam proximas ao
produto em funcionamento, desligado ou ainda quente.

Este aparelho ndo se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criancas) com capacidades
fisicas, sensoricis ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e
conhecimento, a menos gue fenhamrecebido instrucdes referentes a utilizacdo do aparelho
ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca. As Criangas
devem ser vigiadas para assegurar gue elas ndo estejam brincando com o aparelho.
Mantenha o materialda embalagem do forno fora do alcance de criancas.

N&o permita que seu elefrodomeéstico seja manuseado por criancas, mesmo guando ele
estiver desligado.

SEGURANCAELETRICA

O forno deve ser ligado a corrente eletrica apenas por um tecnico qualificado e autorizado

Cuisinart.

Em caso de avarias ou danos no aparelho, ndo tente operd-lo.

Reparos devem ser realizados apenas por equipe qualificada e autorizada Cuisinart. O
reparo inadequado pode resultarem perigo considerdavel para o usudrio.

Caso seja necessdrio reparo, enfre em contato com o SAC Cuisinart para solicitar visita
técnica para manutencdo.

Se o corddo de alimentacdo (Cabo de energia) apresentar defeito ou avaria ndo tenfe
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frocd-lo, solicite a substituicdo atravées do SAC Cuisinart. Ndo tente conserta-lo ndo € seguro
e pode danificar o produto. Substitua pelo cabo original de acordo com as normas vigentes.
Cabos elétricos e ligacodes elétricas ndo devem tocar o forno, risco de curto circuito e
incéndio.

O forno deve serligado a rede elétrica compativel com a voltagem do produto. Ndo utilize
adaptadores ou extensdes. Necessario disjuntor independente adequado & poténcia do
produto.

Verifiqgue as especificacdoes tecnicas ao final deste manual, ou etiqueta fixada na lateral
direitadoforno.

Paralimpezaoureparo, desligue o forno da corrente elétrica e retire o plugue datomada.
Ndao desligue datomada puxando o plugue pelo cabo.

Tomar cuidado ao conectar aparelhos elefricos em tomadas proximas do forno.

Importante: Este aparelho deve ser aterrado. Em caso de mau funcionamento ou falha, o
aterramento diminui o risco de choque elétrico. Este aparelho possui um cabo de
alimentacdo com um equipamento condutor de aterramento e um pino de aterramento. O
plugue deve ser conectado a uma tomada devidamente aterada de acordo com o©s
padroes ABNTNBR 5410.

Uma ligacdo incorreta do equipamento condutor de aterramento pode causar risco de
choque elétrico.

Para atrocadalampada
= Desligueoforno datomada, ou desconecte o fusivel, ou desligue o disjuntor.

= Remova osuporte daldmpada girando para esquerda.
= Trogue porumaldmpada originalnova.

= Recoloque osuporte daldmpadarosgqueando novamente.
= Lligueoaparelho.

ATENCAO O produto deve ser desligado da tomada antes de substituir a ldmpada para evitar
a possibilidade de choque eléfrico. Aguarde o resfricamento da drea para evitar
qgueimaduras. Durante o funcionamento do forno, a superficie interior fica extremamente
quente.

SEGURANCADURANTE O USO

Este forno foi desenvolvido apenas para coccdo de alimentos e uso doméstico.

Durante o uso, a superficie interior do forno fica quente o suficiente para causar
qgueimaduras. Ndo toque nasresisténcias de aguecimento ou superficie interior do forno ate
que estejam totalmente frias.

Nunca guarde matericisinflamaveis no interior ou proximo do forno.

As superficies do forno ficam qguentes quando o aparelho estiver operando a uma
temperatura elevada durante um periodo prolongado de tempo.

Quando cozinhar pratos que contenham dlcool, o dlcool pode evaporar, devido as altas
temperaturas e o vapor pode pegar fogo se enfrar em contato com uma parte quente do
forno.

Para suaseguranca, ndo use limpadores de alta-pressdo de dgua ou a vapor.

Alimentos congelados, como pizzas devem ser preparados na grelha. Se a bandeja de
cozimento forusada, ela poderda deformar devido a grande variacdo de temperatura.

N&o despejar dgua no fundo do forno quando estiver quente. Isso poderd causar danos a
superficie do esmalte.

A portado forno deve ficarfechada durante o cozimento.

Ndo cubra o fundo do forno com papel aluminio, assadeiras ou chapas de aluminio, esse
procedimento bloqueia o calor, prejudica o desempenho e pode causar danos na
superficie do esmalte doforno.
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Os sucos de frutas deixam manchas, que podem tornar-se irreversiveis na superficie do
esmalte do forno. Ao cozinhar bolos muifo Umidos, utilize formas adequadas para evitar
fransbordamentos.

Ndao colocar objetos sobre a porta do Forno quando ela estiver aberta.

Utilize apenastermdmetros de temperaturarecomendados para fornos.

ATENCAO: Cuidado ao abrir a porta durante o uso, pois o ar quente e o vapor podem causar
queimadura. Mantenha uma distancia segura e deixe o vapor escapar antes de manusear o forno.

AVISO: Quando o forno é ligado pela primeira vez, vocé poderd sentir cheiro forte
acompanhado de fumaca, o que acontece devido ao agquecimento dos materiais de
isolacdo dos painegis ao redor do forno. Este processo € normal e, neste caso, mantenha a
porta aberta e aguarde a dissipacdo da fumaca antes de colocar o alimento dentro do
forno.

Quando os alimentos sdo aguecidos, geram vapor, guando este vapor entraem contato com
o vidro da porta do forno ocorre condensacdo, resultando na formacdo de goticulas de
dagua. Isto € normal e ndo indica defeito no produto. Seque as gotas de dgua apds cada
cozimento.

LIMPEZA COM SEGURANCA

CUIDADO: NGo guarde brinquedos € nenhum objeto de interesse infantil, dentfro do forno ou
armarios acima do produto, criancas podem subir e se apoiar no forno, isso pode causar
acidentes graves.

Ndo limpe o produto enquanto ele estiver quente. Alguns produtos de limpeza podem
oroduzir fumacas nocivas guando aplicados a uma superficie quente. Roupas molhadas ou
esponjas poderdo causar queimaduras provenientes do vapor,

Parte Externa

ATENCAO: Certificar gue o forno esteja frio antes de iniciar a limpeza.

A-Use um pano macio, Umido, dgua morna e um produto de limpeza suave (sem abrasivos)
ou sabdo neutro.

B-Seque com papeltoalhaouumatoalhaseca.

C-Nao use esponjas/palhas de aco, produtos de limpeza corrosivos ou abrasivos, na parte de
aco escovado do painel frontal e puxador do forno, eles podem danificar e causarmanchas.
D- Limpe o painel digital delicadamente com um pano macio ou pano de microfibra e se
necessdrio utilize detergente neutro.

Parte Interna

A- Use dgua morna e sabdo neutro para limpeza da vedacdo da porta, ndo utilize nenhum
objeto pontiagudo paralimpeza, pode cortar e danificar a vedacdo.

B- Ndo use esfregdo aspero ou esponjas de limpeza.

C- Para evitar danificar as superficies esmaltadas do forno, utilize limpadores de forno
disponiveis no mercado sem componentes abrasivos.

D- Pararemover sujeiras dificeis, utilize um limpador de forno especial para limpeza intferna de
fornos esmaltados, sem uso de abrasivos.

Vidro da porta do forno

Para maior seguranca a porta possui frés folhas de vidro. O vidro interno e o do meio podem
ser facilmente removidos para limpeza conforme instrucoes na secdo - Limpeza e Cuidados
neste manual

Sempre que a porta do forno for removida para limpeza, desencaixe o vidro e coloque-o

cuidadosamente emuma superficie plana e macia.
Nd&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores metdlicos afiados para limpar o vidro,
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pode causarriscos na superficie ou resultarna quebra do vidro.

Cuidado: O vidro pode guebrar se vocé usar forca excessiva, especialmente nas bordas da
folhainterna.

Apds limpeza seque o vidro e recoloque na posicao e certifique que esteja totalmente fixo
antes de fechara portado forno.

Acessorios

Retire todos os utensilios e acessorios apos cada utilizacdo. Lave com sabdo neutro e seque
com uma foalha de cozinha. Para limpar facilmente, coloque de molho em agua morna e
sabdo porcerca de 30 minutos.

Limpeza Manual

Certifique-se que o forno esteja frio antes de limpar.

A parte esmaltada deve ser limpa com uma solucdo de dgua quente e detergente liquido
neutro.

Nao utilize produtos abrasivos para limpeza, escovas de cerdas duras ou panos de lavagem,
IG de aco, objetos ponticgudos/facas ou cutros materiais.

Nao usar sprays de fornos no esmalte, pois os produtos quimicos usados nesses produtos
podem danificar o esmalte catalitico e torna-laineficaz.

Limpeza utilizando altas temperaturas

Antes de iniciar a limpeza com altas temperaturas, cerfifique-se que todas as superficies
inferiores do forno fenham sido limpas de acordo com o descrito acima. Caso contrario, a
temperatura elevada pode queimar restos de alimentos sobre as superficies interiores do
forno e forna-lasirreversiveis deremover.

Se, apods a limpeza manual, o forno ainda estiver muito sujo, agquecer em uma temperatura
alta gjudard aremover a sujeira causada por dleo e gordura.

Nota: Restos de especiarias, xaropes e substéncias semelhantes ndo serdo removidos por este
processo. Estes devem ser retirados manualmente com uma solugcdo de dgua quente e
detergente liquido neutro aplicado comum pincelmacio.

1 - Retire fodos os acessorios do forno.

2-Lligue o forno na funcdo convencional.

3 - Ajuste atemperatura em 250°C.

4 - Deixe o forno em funcionamento durante 1 hora. O periodo de tempo vai depender do
grau de sujeira.

Defina o hordrio de término do processo usando a programacdo finalizar cozimento.
Qualguer residuo irad desaparecer gradualmente a cada utilizacdo de forno em altas
temperaturas.

Instrucdes para descarte

O material da embalagem é reciclavel. Procure selecionar pldsticos, papel e papeldo e
enviar as companhias dereciclagem.

Este eletfrodomestico ndo pode ser fratado como lixo domestico. Ele deve ser descartado
apenas nos centros de coletas seletivas para reciclagem de equipamentos eletroeletrénicos
que atenda alegislacdo local.

Retire o cabo de alimentacdo antes de descartd-lo, para torna-lo inoperante de modo que
ndo seja uma fonte de perigo.

Preparando o Local para Instalacao

O nicho deverd ter as dimensoes indicadas naimagem abaixo.

Eindispensdvel a circulacdo do ar na parte posterior do forno, necessdrio para o resfriamento
ideal deste produto.
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A fim de garantiruma boa ventilacdo, o painel fraseiro do moével deve serremovido. O forno
deverd ficar sobre suportes de madeira. Caso seja instalado em superficie continua e plana,
providenciar uma abertura de pelo menos 300X560mm. Vejailustracdo abaixo:

'J/ —

Certificar que o ponto de energia estd de acordo com a voltagem do produto e emlocal de
facilacesso.
Qualguer adequacdo elétrica devera ser realizada por um eletricista capacitado.

Se o forno for instalado embaixo de um cooktop, as ligacdes elétricas dos produtos devem
ser feitasindependentes.

O material usado para o nicho deve ser resistente ao calor. Em especial armdarios com
tfratamento em verniz, deverdo ser montados com colas que suportam a temperaturas de
até 120 °C, pois plasticos ou cola ndo resistentes a esta temperatura podem derreter e
deformar onicho.

Em conformidade com as normas de seguranca em vigor, apos o forno ser colocado dentro
do nicho, todas as partes elétricas devem ser completamente isoladas. Nenhuma parte
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elétrica deve ficar em contato com o produto. A montagem do nicho e do forno devem
estar frmemente fixadas de maneira que o produto ndo possa ser removido sem a ajuda de
ferramentas.

Conexao a rede elétrica

Certificar se a tensdo da tomada onde o forno serd ligado € a mesma indicada na etiqueta
de identificacdo do Forno. Ligue seu Forno a uma tomada exclusiva, ndo usar extensdes ou
conectores tipo T (benjamim). Esse tipo de ligacdo pode provocar sobrecarga na rede
elétrica, acidentes e prejudicar o funcionamento do forno. Nunca cortar ou remover, sob
qualquer circunst@ncia, o pino de aterramento do plugue do cabo de alimentacdo. O
aterramento € necessdrio para sua seguranca.

Ndo nosresponsabilizamos em caso de acidente resultante do ndo aterramento adequado.

A tomada do forno deverd estar em local proximo o suficiente para que o cabo de
alimentacdo ndo fique esticado, e de facil acesso para que possa ser desligado da tomada
se necessdrio sem necessidade de retira-lo do nicho.

O plugue de seu forno estd de acordo com o padrdo estabelecido pela norma NBR 14136.
Portanto, caso a tomada da sua residéncia ndo seja compativel (Padrdo antigo),
recomendamos a adequacdo, consulte um eletricista qualificado.

Nunca usar um adaptador para adequar o plugue a tomada, pois poderd causar
superaguecimento e incéndio. Certifique-se de que a tomada estd devidamente aterrada
antes de usar o produto.

O uso de um disjuntor exclusivo para o forno & obrigatdrio. Certificar se o sistema elétrico
suporta a corrente mdéxima deste forno. Consulte um eleftricista ou a concessiondria de
energia elétrica da sua cidade, caso haja duvidas com relacdo ao sistema elétrico de sua
residéncia.

Se houver quedas frequentes no fornecimento de energia ou variacdo de tensdo fora dos
limites (201~230V) o forno poderd sofrer alteracdes no seu funcionamento. Solicite a
concessiondria de energia a devida adequacdo dos niveis de tensdo e instale um
estabilizador de energia de potencia igual ou superior a 3500VA.

Instalacdo doForno

Para sua comodidade a Cuisinart possui equipe técnica qualificada para instalar o seu forno,
solicite afravés do nosso SAC nos telefones 0800 7706222 (Fora de SGo Paulo) e 11 2162-7616
(Sdo Paulo).

Lembrando que a instalacdo ndo compreende servicos de preparacdo do local e os
materiais para a instalacdo (ex.: alvenaria, rede elétrica, aterramento, fomada, disjuntor,
etc.), estes deverdo ser providenciados pelo Consumidor.

Retire todo material de protecdo, papeldes, isopor, pldsticos e filme da parte inferna e
externa doforno.

Para fixar o forno em um nicho, abra a porta do forno e fixe-o usando 4 parafusos apropriados
para o material do armdario, nos 4 furos localizados no perimetro do gabinete do forno.
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Conhecendo seuForno

, "u-“m!',

‘.m”m.,

A. Painel de Controle;

G. Prateleiras;

H. Guias Laterais para Prateleiras;

F. Bandeja coletora de gordura ou Assadeira;

Acessorios
Os seguintes acessorios sdo fornecidos com o seu forno.

1. Grelha (Grelha adicional pode ser solicitada
através do SAC - Servico Atendimento Cliente
Cuisinart).

2. Bandeja para assar ou coletar a gordura da
carne ou alimentos engordurados.

LIMPEZA INICIAL

Antes de utilizar pela primeira vez o seu forno elétrico, faca uma limpeza inicial.

N&o utilize materiais de limpeza agressivos ou abrasivos. Estes materiais podem danificar a
superficie do forno. Para fornos esmaltados, utilize produtos de limpeza disponiveis no
mercado, sem elementos abrasivos.

Abra a porta e limpe todas as bandejas, acessorios e as guias laterais com dgua morna,

detergente neutro e um pano limpo e macio.
Utilize um pano limpo, macio e Umido para limpeza da parte interna e externa do seu forno.

07




Display Eletronico do forno

- Func¢oes do Forno
Memoria C

gesg|
} | Confrole de
B B ﬁ Tempetarura
Termdémetro
Simbolo da Trava de lﬂ QQ

Seguranca

Relégio / Tempo de Operagdo

T Simbolo da fungdo Relégio

Trava de seguranca x Tempo/Relogio

Botao

Selecionador ——————————(~) | [\ }—————— Botdo
. . Selecionador
Bot@o Memoria —@ :l—— Aquecimento Rapido
=)

Botdes Seletores
(Aumenta e Diminui)

Bo’rao Liga e Desliga

Antes de utilizar o seu forno pela primeira vez

Ajustando orelégio

O forno apenas funciona apds configurar o relégio.

Quando o aparelho estiver ligado a corrente elétrica ou quando houver um corte de
energia, o simbolo de tempo piscard automaticamente.

1. Toque nas Funcdesdo Reldgio (@] até que o simbolo do reldgio pisgque No visor do seu
forno.

2.Usando osbotdes [+ lou (=) defina o hordrio atual.

Apds 5 segundos, o reldgio exibe o hordrio configurado.

Seuforno estd pronto paraser utilizado.

Instrucées gerais

Ligue e Desligue o seu forno focando o botdo Liga /Desliga

Quando a funcdo escolhida € selecionada, o forno comeca a aquecer ou o fempo ajustado
comeca a contar.

Aluzdo forno permanece ligadaenquanto afuncdo do forno € iniciada.

Aluzdo forno se apaga quando o aparelho se desliga automaticamente.

A luz do forno pode ser ligada ou desligada pressionando os botdes ou por 2 segundos
qguando o aparelho estd desligado.

Desligamento automatico de seguranca

Se o tempo de cozimento ndo for configurado, o forno serd desligado automaticamente
apos os periodos de tempo indicados abaixo.

Até 105°C 16 horas De

105 °C & 200 °C 8 horas De

200 °C a 250 °C 4 horas

Os circuitos elétricos deste forno possuem um sistema de desligamento automdtico. Se o
forno aquecer de forma anormal, ndo programada, o sistema desligard a fonte de
alimentacdo dos elementos de aguecimento por um tempo indeterminado.
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Selecionando as funcdes do seu forno

1. Toque o botdo Liga / Desliga

2. Toque os botdes ou (] para selecionar a funcdo desejada.

3. Atemperatura sugerida aparece no visor.

4. Se a temperatura sugerida ndo for alterada dentro de 5 segundos, o forno comeca a
funcionar.

Ajustando a temperatura do seu forno

1. Toque os botdes!+) ou(=), para ajustar a temperatura. A configuracdo da
temperatura muda em escalas de 5 °C.

2 Atemperaturaaparece no visor.

3 Oforno comeca a funcionar, apds 5 segundos.

4 Osimbolo do termdémetro aparece no visor. fj

As trés primeiras barras do termdmetro, indicam que o aguecimento répido estd em
funcionamento.

Pré aquecimento

Importante: NGo coloque os alimentos a serem preparados no forno, até que a funcdo Pré-
aguecimento estejafinalizada.

1 - Toque nos botdes & ou para selecionar a funcdo desejada.
2-Se necessdrio ajuste a temperatura sugerida que aparece no visor.

3 -Toque o botdo (‘ew| adicional de velocidade. O simbolo 8 comecard apiscar:

4 -Asbarras piscam uma apds a outra mostrando que a funcdo estd em funcionamento.

5- Quando a temperatura ajustada for atingida, as barras da indicacdo de aguecimento
acendem.

6- Umssinal sonoro é emitido.

7- O forno continua a agquecer agora de acordo com a funcdo e a temperatura do forno pré-
definidos. Agora vocé pode colocar os alimentos no forno.

Funcdes dorelégio

Contagemregressiva Q

1. Pressione o botdo doreldgio (@] repetidamente até que o simbolo da contagem regressiva
comece apiscar n

2. Definaotempo de contagemregressiva desejado utilizando osbotdes ou(=Jo tempo
MAaximo € 59 minutos.

3. Apos 5 segundos, o tempo e o simbolo Q da contagem regressiva aparecem no Visor.

4. Quando alcancar o tempo definido, um sinal sonoro soara por 1 minuto.

"0.00" aparecerd e o simbolo para contagem regressiva ja piscard.

Para desligar o sinal sonoro pressione qualquer botdo.

Tempo decozimento 2!

1. Ligue o fornocom ateclaliga/Desliga.

2.Toque os botdes ou paraselecionarafuncdo desejada.

3.Toque o botdo (+) ou (=], para ajustar a temperatura.

4. Toque o botdo do reldgio/timer (€] repetidamente até que o simbolo Tempo de cozimento
aparecano visor. =l

5.Usando osbotdes (+) ou (=] selecione o tempo de cozimento desejado.

O forno ligard automaticamente. O simbolo 1?1 aparecerd no visor.

6. Pressionando atecla Funcdesdoreldgio (@), o tempo atual € mostrado no visor.
7. Quando o tempo decorrido chegar ao fim, um sinal sonoro soara por 3 vezes.
Seuforno desliga-se automaticamente.
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"0.00" é exibido e o simbolo de Duracdo pisca.
Para desligar o sinal sonoro, toque em qualquer botdo.

Tempo de cozimento -»| Combinado com Fim do cozimento 12!

Selecione a funcdo do forno com os botdes ou e ajuste a temperaturanos botoes
ou

Seqguir passo a passo o procedimento de Tempo de cozimento

Pressione o botdo Reldgio repetidamente até que o simbolo de Fim do cozimento
aparecano visor.

Toque os botdes ) ou(=] para definir o tempo desejado para o fim do cozimento.

Com afuncdo Tempo de cozimento ajuste o tempo que o alimento precisa para cozinhar, por
exemplo, Thora.

Utilizando a funcdo Fim do cozimento ajuste a hora em que o alimento deverd estar pronto,
por exemplo 14:05.

Pressionando repetidamente a teclarelégiol @ J, o tempo atual é mostrado.

Os simbolos de duracdo e fim acendem =>| I quando o tempo chegar ao fim, um sinal
sonoro soard por 3 vezes.

O forno desliga.

"0.00" é exibido e os simbolos de Fim e Duracdo piscam.

Para desligar o sinal sonoro, pressione qualquer botdo.

Outras funcodes @

Funcdo memoéria

A funcdo memoria pode ser utilizada para salvar uma configuracdo que é utilizada com
frequéncia.

1. Defina a funcdo do forno, a temperatura e, se necessdrio o tempo de duracdo e fim do
cozimento.

2. Toque e segure o botdo wpor 2 segundos, até ouvir um sinal sonoro. A configuracdo é
salva.

Para memorizar outra configuracdo, pressione o botdo P _J por 2 segundos. A programacéo
previamente memorizada serd substituida pela nova.

Parainiciar a funcdo memdaria ligue o forno com a tecla Ligo/Deingo[QJ
Toque obotdo| p | parainiciara configuracdo salva.

Desligando o painel eletronico

Vocé pode poupar energia desligando o painel eletrénico.

1. Se necessdrio, desligue o aparelho com ateclaliga / Desligal®@] .

2.Toque a tecla do reldgio e o botdo =simultaneamente até que o visor se apague.
Assim que o aparelho for ligado novamente, o painel eletrbnico se acende
automaticamente. Quando o aparelho for desligado, o painel eletrbnico se apaga
novamente.

Para ligar o painel de conftrole repita os procedimentos acima até o painel de controle
acender novamente.

Dispositivo de seguranca para criancas

Assim que o dispositivo de seguranca para criancas estiver ativo, o aparelho ndo poderd ser
ligado.

A%ivando o dispositivo de seguranca para criangas

Se necessdrio, ligue o aparelho com atecla Liga / Desliga .

Nenhuma funcdo do forno deve ser selecionada.

Toque e segure o botdo (8]até que osimbolo 8 apareca novisor.

O dispositivo de seguranca para criancas agora estd ativo.
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Para desativar o dispositivo de seguranca para criancas, repita os procedimentos acima, o
dispositivo de seguranca estard desligado e o aparelho estd pronto para ser utilizado.

Botao Beep

Desligando o botao beep

1. Paraligarou desligar o Beep € necessario configurarcom o forno desligado.

2. Toque e segure os bo’rées@ousimul’raneamen’re até que faca um sinal sonoro por 2
segundos.

O botdo do beep estd agora desligado.

Para ligar novamente, repita os procedimentos acima, até que faca um sinal sonoro por 2
segundos.

Funcao Modo de Teste (Demo)

Desligue o aparelho com atecla Liga / Desliga

Toque e segure os botdes (—) e , simultaneamente, até que um sinal sonoro e aletra 'd"
(Demo) apare¢cano visor.

Para desligar o modo teste (demo), desligue o aparelho com a tecla Liga/Desliga e repita o
mesmo procedimento acima até que aletra *d”, desapareca do visor.

Funcées doForno

Este forno multifuncional traz as vantagens dos fornos de conveccado tradicionais com os modelos mais
modernos em um Unico produto.

Ele & um forno elétrico extremamente versdtil que permite que vocé navegue faciimente e com
seguranca entre os diferentes modos de configuracdo.

Importante: A primeira vez que vocé utilizar o seu forno elétrico, recomendamos que defina a
temperatura na configuracdo mais alta e deixe o forno funcionar por cerca de meia hora
sem qualquer alimento dentro do forno. Em seguida, abra a porta do forno e deixe o ar
ambiente entrar. O odor que é frequentemente liberado durante este processo é devido &
evaporacdo das substancias usadas para proteger o forno durante o armazenamento e até
que estejainstalado.

Importante: Coloque a bandeja coletora de gordura no suporte de prateleira inferior do
forno quando preparar alimentos com molhos e a base de gorduras, para evitar que molhos
e gorduras caiam no fundo do forno.

Modo Conveccao 2540-2988 W ==

Asresisténcias superior e inferior estdo ligadas. Este € o cldssico e tradicional fipo de forno que
tem sido aperfeicoado, com uma maior distribuicdo de calor e um consumo de energia
reduzido. O forno de conveccdo é recomenddvel para cozinhar pratos feitos com vdarios
ingredientes, por exemplo repolho com costelas, bacalhau tipo espanhol, tiras de vitela com
arroz, entre outros. Excelente resultados sdo alcancados quando se prepara vitela ou pratos
d base de carne, que precisam cozinhar lentamente e exigem regar ou adicionar liquidos.
Este modo de cozimento € o ideal para assar bolos e cozinhar usando cacarolas cobertas.
Quando cozinhar no modo de conveccdo, use apenas a bandeja coletora de gordura e
uma prateleira, caso contrdrio, a distribuicdo de calor serd desigual. Usando os diferentes
niveis de altura das prateleiras, € possivel equilibrar a quantidade de calor entre o topo e a
base doforno.

"Cozimento rapido” 2561-3005 W M

As resisténcias superior e inferior, assim como a ventilacdo estdo ligadas, garantindo uma
distribuicdo de calor constante e uniforme em todo o forno. Este modo € especialmente
recomendado para cozinhar alimentos pré-embalados mais rapidamente (onde o pré-
aguecimento ndo é necessdrio), por exemplo, alimentos congelados ou pré-cozidos, bem
como alguns pratos "caseiros".
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Os melhores resultados utilizando o modo "cozimento répido" € obtido se vocé preparar
apenas um prato, consulte o quadro intitulado "Conselhos prdaticos para cozimento'.

Multi-cozimento 2733-3278 W

As resisténcias superior, cenfral e inferior, assim como a ventilacdo, sdo ligadas
alternadamente. As fontes de calor serdo constantes e uniforme em todo forno, o ar quente
cozinha e cora os alimentos de modo uniforme sobre toda a sua superficie. Com este modo,
vocé também pode cozinhar vdrios pratos ao mesmo tempo, desde que as respectivas
temperaturas de cozimento sejam as mesmas. Duas prateleiras podem ser usadas ao
mesmo tempo, seguindo as instrucdes da secdo infitulada: "Cozinhar em mais de uma
prateleira".

Este modo de cozimento é especialmente recomendado para pratos que requerem um
acabamento gratinado ou para aqueles que requerem tempos de cozimento
consideravelmente prolongados, como por exemplo: lasanha, frango assado, batatas,
entre outros. A excelente distribuicdo de calor faz com que seja possivel utilizar temperaturas
inferiores ao cozinhar carne assada. O modo multi-cozimento é especialmente adequado
para cozinhar peixe, que pode ser preparado com a adicdo de uma quantidade limitada
de condimentos, mantendo, assim, o seu sabor e aparéncia. Excelentes resultados podem
ser alcancados quando cozinhar pratos a base de vegetais como, berinjelas, pimentdes
entre outros. Este modo também é ideal para assar bolos.

Além disso, este modo pode ser utilizado para descongelar rapidamente carne vermelha ou
branca e pdo ajustando a temperatura a 80 C .Para descongelar alimentos mais delicados,
ajustar o fermostato a 60 ‘C ou usar apenas o recurso de circulacdo de ar frio, definindo o
termostatoa0C.

Modo Pizza 3166-3660 W @
As resisténcias inferior e cenftral, assim como a ventilacdo sdo ligadas. Esta combinacdo
aquece rapidamente o forno devido as grandes quantidades de energia utilizada pelo
aparelho, o que resulta na producdo de calor considerdvel vindo predominantemente a
partir da parte inferior.

O modo de pizza € ideal para alimentos que requerem altas temperaturas, como pizzas e
grandes assados. Usar apenas uma prateleira de cada vez. No entanto, se mais de uma
bandeja for utilizada ao mesmo tempo, € necessdrio alternar as bandejas no meio do
cozimento para que asse uniformemente.

Cozimento delicado 1367-1570 W %J

Aresisténcia inferior e a ventilacdo sdo ligadas. Este modo de cozimento € ideal para doces
e bolos. Excelentes resultados também sdo obtidos ao utilizar as prateleiras inferiores, pois as
receitas, nesse modo de cozimento, precisam do calor vindo do fundo do forno. E
recomenddvel colocar as assadeiras nas prateleiras inferiores

Aquecimento superior 1330-1523 W

A resisténcia superior € ligada. Este modo pode ser utilizado para dourar o alimento no final
do cozimento.

v

Grill 2928-3375 W

A resisténcia central € ligada. A temperatura extremamente alta e direta do grill possibilita
dourar a superficie de carnes e assados ao bloguear os sucos para manté-los macio. O grill €
também altamente recomendada para os pratos que necessitarem de altas temperaturas
na superficie: bifes de carne bovinag, vitela, filetes, hamburgueres entfre outros... Alguns
exemplos do modo grill estdo incluidas na secdo "Conselhos praticos para cozimento.

b d

Grill com ventilacio 2953-3400W |2

A resisténcia central e a ventilacdo sdo ligadas. Esta combinacdo de funcdes aumenta a
eficdcia daradiacdo térmica unidirecional de calor através da circulagcdo forcada de arem
todo o forno.Isto ajuda aimpedir que o alimento queime sobre a superficie, permitindo que o
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calor penetre direto no alimento. Excelente resultados sdo obtidos como kebabes feitos com
carnes e vegetais, linguicas, costeletas de cordeiro, costelas, frango em um molho
apimentado, costeletas de porco, etc. Este modo também ¢é ideal para cozinhar filés de
peixe, como o peixe espada, lularecheada entre outros.

Modo Massa 1950-2276 W @

A resisténcia posterior e a ventilacdo sdo ligadas, garantindo o calor delicado distribuido
uniformemente em toda o forno.

Este modo € ideal para assar e cozinhar alimentos como bolos, e para a preparacdo de
tortas em trés prateleiras ao mesmo tempo. Alguns exemplos: pastéis de nata, biscoitos
doces e salgados, pdes suicos e pequenas porcoes de legumes gratinados, entre outros.
Modo Descongelar 70-87 W S;K
O ventilador localizado na parte inferior do forno faz circular o ar em temperatura ambiente
em torno dos alimentos. Esta funcdo e recomendada para o descongelamento de todos os
tipos de alimentos, mas em particular para tipos de alimentos delicados que ndo requerem
calor, como por exemplo: bolos de sorvete, creme de sobremesas, bolos de frutas. Usando o
ventilador, o tempo de degelo é aproximadamente metade. No caso de carne, peixe e pdo,
é possivel acelerar o processo usando o Modo "Massa" e definir a temperatura entre 80 C -
100°C.

O espetogiratério

Para utilizar o espeto giratério, proceder da seguinte forma:

-Insira o espeto giratério "A" no suporte guia"B"na curva "C";

- Gire a alca pldstica "D" anti-hordrio e deslize a prateleira nas guias do forno, garantindo que
ahaste "E" encaixe no orificio "F'";

- O espeto giratério deve ser sempre instalado no meio do forno (segunda posicdo da parte
inferior);

: Pressigne Funcdodo forno () ou & paraselecionar a configuracdo . L1/

Ventilacao de arrefecimento

Com o propdsito de resfriar a parte externa do forno, este modelo estd equipado com um
ventilador de refrigeracdo, que € ligado automaticamente quando o forno estd quente.
Quando o ventilador estaligado, um fluxo normal de arpode serouvido, saindo entre a porta
doforno e o painel de controle.
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NOTA: Apds o cozimento, o ventilador de refrigeracdo do seu forno continuard em
funcionamento até que ele arrefeca. O ventilador ird desligar automaticamente.

Manutencdo e Cuidados

Limpeza daporta

Para uso normal, a porta do forno ndo deve ser removida, mas se a remocdo é necessdria para a limpeza, por
exemplo, siga estasinstrucoes.

Cuidado: A porta do forno é pesada.

Como remover a porta do forno
Parauma limpeza mais completa, vocé pode remover a porta do forno. Faca o seguinte:
Abra a porta totalmente;

Levante e rode as alavancas situadas nas  duas  dobradicas;

Segure aporta dos doislados externos, feche-o lenftamente, masndo completamente;
Puxe a porta para frente, puxando-o para fora do corpo do forno;
Remontar a porta, seguindo o procedimento acima detrds pra frente.

1 | I

Cuidados Especiais

Utilize apenas esponjas macias, pano Umido e sabdo neutro para limpeza das partes
esmaltadas, aco inox e vidros.

Nuca utilize palha de aco, pds abrasivos e substéncias corrosivas que possam causar riscos.
Evite que substancias dcidas, como vinagre, café, dgua salgada, suco de tomate, etc.
permanecam em confato com as superficies esmaltadas. Caso ocorra derramamento
deste tipo de liquido dentro do forno limpe o mais répido possivel.

Mantenha a rofina de limpeza a cada uso, assim evita o acumulo de gordura na parte
inferna do aparelho durante o cozimento, o que poderd afetar o proximo cozimento com
fumaca e o mau cheiro que esses residuos pode causar.

Independente da qualidade e resisténcia do aco inox pode sofrer corrosdo (ferrugem)
quando submetidos a produtos de limpeza que contenham cloro ou quaisquer substancias
abrasivas como alvejantes dgua sanitdria e produtosremovedores de gordura.

Em elefrodomésticos € possivel acumular sujeira ou residuos de produtos de limpeza nos
cantos e frestas, porisso exigem cuidados especiais, do conftrdrio, poderdo apresentar sinais
de oxidacdo.
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Dicas e Conselhos praticos para utilizacdo do forno

O forno oferece uma ampla gama de alternativas que |he permitem cozinhar qualquer tipo
de alimento da melhor maneira possivel. Com o tempo, ird aprender a fazer o melhor uso
deste forno versdtil e as seguintes instrucdes sGo apenas uma orientacdo que pode variar de
acordo com sua propria experiéncia.

Pré-aguecimento

Se o foro precisar de pré-aguecimento (isto €, no caso de cozimento de alimentos
fermentados), o modo “Multi-Cooking” e o modo “Cozimento Rapido” podem ser utilizados
para atingir a temperatura desejada tdo rapidamente quanto possivel, a fim de economizar
energia.

Uma vez que o alimento foi colocado no forno, o modo de cozimento mais apropriado pode
entdo serselecionado.

Cozinhando em mais de uma grade

Se o usudrio precisar usar varias prateleiras, utilize o modo “cozimento delicado™ ou 0 modo
“Multi-Cooking” Pois estes sdo os Unicos modos que lhe permitem usar vdrias grades. Ao
cozinhar alimentos delicados em mais de uma prateleira, utilize o modo de “cozimento
delicado”, que permite cozinhar em 3 prateleiras ao mesmo tempo (a primeira, aterceirae a
quinta a partir do fundo do forno). Alguns exemplos estdo incluidos na tabela de conselhos
praticos.

Ao cozinhar outros alimentos em vdrias prateleiras, utilize o modo "Multi-Cooking" seguindo as
seguintessugestoes:

O forno estd equipado com 5 prateleiras. Durante o cozimento com auxilio de ventilacdo,
use duas das trés grades centrais; as prateleiras mais baixas e mais altasrecebem o ar quente
diretamente e, portanto, alimentos delicados podem queimar nessas grades.

Como regra geral, utilize a segunda e quarta grade do fundo, colocando os alimentos que
requerem maior calor na segunda grade do fundo. Por exemplo, ao cozinhar assados de
carne, juntamente com outros alimentos, coloque o assado na 2a grade inferior e o alimento
mais delicado na 4° grade inferior.

Ao cozinhar alimentos que requerem tempos e temperaturas diferentes, defina uma
temperatura que esteja entre as duas temperaturas exigidas, coloque os alimentos mais
delicados na 4° grade inferior e retire o alimento que exige menos tempo pararetirar do forno
primeiramente.

Utilize a bandeja coletora de gordura na prateleira inferior e assadeira na parte superior;

Utilizando o modo de “Cozimento Rapido”

Funcional, rdpido e prdatico para usudrios que usam produtos como (alimentos congelados
ou pré-cozidos), juntamente com outros alimentos. O usudrio encontrard sugestoes Uteis na
tabela de Conselhos Praticos.

Usando o Grill

Este forno multifuncional oferece dois modos diferentes para grelhar.

Use o modo "grill", colocando o alimento no centro da assadeira (situado na 3¢ ou 4°
prateleira a partirdo fundo), porque somente a parte central daresisténcia de aquecimento
superior estardligada.

Use a prateleira inferior (1° do fundo), colocando a bandeja coletora de gordura fornecida
para coletar qualquer molho e / ou gordura e evitar que pingue no fundo do forno. Ao utilizar
este modo, recomendamos que o usudrio defina o termostato para a configuracdo mais
alta. No entanto, isso ndo significa que o usudrio ndo possa usar temperaturas mais baixas,
simplesmente ajustando o botdo do termdstato para a temperatura desejada.

Definir o "Grill com assisténcia de ventilacdo” € extremamente Util para grelhar alimentos
rapidamente, a distribuicdo de calor faz com que seja possivel ndo sé dourar a superficie,
mas também cozinhar a parte interior.
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Além disso, também pode ser utilizado para dourar alimentos ao final do processo de
cozimento, como, por exemplo, grafinar massas cozidas como acabamento.

Ao utilizar este modo, coloque a grelha na 2¢ ou 3° prateleira a partir do fundo (veja a tabela
de cozimento), em seguida, para evitar que a gordura pingue no fundo do forno e formacdo
de fumaca, coloque uma pingadeira no primeiro suporte ao fundo.

Ao utilizar este modo, aconselha-se definir o termostato para 200 °C, pois € a maneira mais
eficiente de usar o grill, que € baseado no uso de raios infra-vermelho. No entanto, isso ndo
significa que o usudrio ndo possa usar femperaturas mais baixas, simplesmente, ajustando o
termostato para atemperatura desejada.

Portanto, os melhores resultados ao usar os modos grill sdo obtidos através da colocacdo da
assadeira nas prateleiras mais baixas (consulte tabela de cozimento), para evitar que a
gordura pingue no fundo do forno e formacdo de fumaca, coloque a bandeja coletora de
gordura no primeiro suporte ao fundo.

Assando Bolos

Ao assar bolos, coloque-os sempre em um forno pré-aquecido. Assegure-se de esperar até
que o forno pré-aqueca completamente (a luz "E" desligard). Ndo abra a porta do forno
durante o cozimento paraimpedir gue o bolo murche, caso:

O bolo esteja muito seco - Aumente a temperatura em 10 °C e reduza o tempo de
cozimento.

O bolo murchou - Utilize menos liquido ou diminua a temperatura em 10 °C.

O bolo estd escuro na parte superior - Coloque-o em uma grade inferior, diminua a
temperatura, e aumente o tempo de cozimento.

O bolo assou bem internamente, mas estd mole do lado de fora - Utilize menos liquido, baixe
atemperatura, e aumente o tempo de cozimento.

O bolo estd grudando na forma - Unte bem a forma com uma camada de farinha ou use
papel vegetal.

Eu usei mais de um nivel (na funcdo “forno ventilado") e eles ndo sdo todos no mesmo ponto
de cozimento - Utilize uma temperatura inferior. Ndo é necessdrio remover o alimento de
todos os suportes ao mesmo tempo.

Assando Pizzas

Para obter melhoresresultados ao assar pizzas, utilize o "Pizza Mode".

Pré-aqueca o forno por, pelo menos, 10 minutos;

Use uma forma de pizza de aluminio leve, colocando-o na grade fornecida com o forno. Se
a pingadeira for utilizada, isso ird prolongar o tempo de cozimento, o que torna dificil obter
uma Massa crocante;
Nd&o abra a porta do forno com frequéncia, enquanto a pizza estiver assando;

Se a pizza possuir varias coberturas (trés ou quatro), recomendamos que o usudrio adicione o
queijo mozzarella no meio do processo de cozimento.

Quando assar pizzas em duas prateleiras, use a segunda e quarta grade com uma
temperatura de 220 °C e coloque as pizzas no forno depois de ter pré-aquecido o forno por,
pelo menos, 10 minutos.

Assando Peixes e Carnes

AO assar carnes brancas, aves e peixes, utilize temperaturas entre 180 °C a 200 °C.

Para que a carnes vermelhas figuem macias externamente e suculentas no interior,
aconselha-se assar em um ambiente de alta temperatura (200 °C a 220 °C) por um curto
periodo, em seguida, desligue o forno.

Em geral, guanto maior o assado, menor a tfemperatura. Coloque a carne no centro da
bandeja coletora de gordura e coloque a pingadeira embaixo dela para pegar a
gordura.

Certifique-se de que a assadeira seja inserida de modo que esteja no centro do forno. Se o
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usudrio desejar aumentar a quantidade de calor a partir do fundo do forno, use as grades
inferiores. Para assados salgados, cubra a carne com toucinho ou bacon.

. ~ Posicdo da grade a 3 . . Tempo de
Ajuste do botdo _ Peso . Préaquecimento | Ajuste do
Alimento a ser preparado partir do fundo do . preparo
seletor (emkg) (Minutos) termostato .
forno (Minutes)
1 Convecgdo Pato 1 200 65-75
— Vitela Assada 1 200 70-75
Porco Assado 1 3 15 200 70-80
Biscoitos - 180 15-20
Tortas 1 180 30-35
Pizza 1 2-4 15 220 15-20
Lazanha 1 3 10 200 30-35
Cordeiro 1 2 10 180 50-60
. . Frango com batatas 1 2-4 10 180 60-75
2 Mulfi-Cooking Cavaiinha ] 2 10 180 3035
',3'5:) Bolo de Ameixa 1 2 10 170 40-50
— Tortas Salgadas 1 2 15 200 25-30
P&o de L6 1 3 10 170 20-25
3 Cozimento Superior .
— Douron.do o ohmen’r.o para i 34 15 220
cozimento perfeito
4 Descongelar
7 Todos os alimentos
2;\ congelados
L|hguodos e moluscos ) : 4 810
Espetlnh?s de lula e camardo : 4 68
Filé de bacalhau : 4 10
Legumes ] 34 10-15
5 Gril grelnados ] 4 5 Max 1520
Espeto de vitela : 4 1590
vy Costelas
Hamburgueres ] 4 7-10
Cavalas ] 4 15-20
Lanches assados ] 4 23
6 Grill Ventilado Frango Grelhado 1.5 3 5 200 55-60
Lula 1.5 3 5 200 30-35
'§/'<' Vitela no espeto 1.5 5 200 70-80
2N Frango no espeto 2 5 200 70-80
Frango + Batatas 1.5 5 200 70-75
Assado 2 5 200 70-75
Cordeiro 1.5 5 200 70-80
7 Cozimento Tortas 0,5 3 15 180 20-30
Delicado Bolos de Frutas 1 2-3 15 180 40-45
_ Pao de L6 0.5 3 15 160 25-30
‘;/S/\) Panquecas Recheadas 1.2 2-4 15 200 30-35
g Bolos Pequenos 0,6 2-4 15 190 20-25
Paes de Queijo 0.4 2-4 15 210 15-20
Sonhos 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Biscoitos 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Suspiros 0.5 1-3-5 15 90 15
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Congelados
Pizza 0,3 2 250 12
Abobrinha e torta de
- 0,4 2 200 20
camardo
Torta de espinafre 0,5 2 220 30-35
Esfihas 0,3 2 200 25
8 Cozimento Rdpido Lozanha 0.5 2 200 35
Paes 0.4 2 180 25-30
Franso a Sassami 0.4 2 220 15-20
Asas de Frango 0.4 2 200 20-25
Alimento Fresco
Biscoitos 0,3 2 200 15-18
Bolos de Frutas 0,6 2 180 45
Pdes de Queijo 0,2 2 210 10-12
7 Pizza Pizza 0.5 3 15 220 1590
Vitela Assada ou Carne 1 2 10 220 25.30
Frango 1 2-3 10 180 60-70

Resolucdo de problemas
Ndo abrir o aparelho em nenhuma circunstancia!l Instalacdo, manutencdo e quaisquer
reparos devem ser feitos pela assisténcia autorizada Cuisinart, evitando que sua garantia seja

anulada.

O reparo por pessoas ndo qualificadas pode ser perigoso. O fabricante ndo pode ser
responsabilizado porreparo ndo autorizado. Assegure que o produto fique desligado até que
amanutencdo oureparo sejarealizado.
Abaixo encontrard algumas possiveis falhas, causas e solucdes. Caso as solucdes sugeridas
ndo sejam suficientes, entre em contato com o Sistema de Atendimento ao Cliente (SAC)
Cuisinart para solicitar o atendimento técnico especializado.

Problema

Possiv eis causas e solucoes

O forno ndo liga, ndo aquece.

Verifique se o forno esta conectado na tomada.

Verifique se hd energia elétrica na tomada onde o forno esta
conectado.

O reldgio pode ndo ter sido ajustado, ajuste o reldgio, veja
instrucdes no manual.

Verifique no quadro de energia da residéncia, um

fusivel pode ter queimado, tfroque o fusivel e ligue arede
elétrica.

O disjuntor do forno pode ter desarmado, religue-o

Barulho apds
programacdo.

termino de umdg

O ventilador de resfriamento permanece ligado apds o
termino da programacdo, ele serd desligado
automaticamente quando o forno atingir a temperatura de
70°C.
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Problema

Possiv eis causas e solucoes

A luz ndo esta funcionado

1.Tire da tomada, ou desconecte o fusivel, ou desligue o
disjuntor.

2.Remova o suporte da ldmpada girando para esquerda.

3.Troque por uma ldmpada original nova.

4.Recoloque o suporte da ldmpada rosqueando novamente.

5.Ligue o aparelho.

Bolos e biscoitos estdo dourando
desigualmente

Sempre haverd um pedaco desigual. Verifiqgue a
temperatura que foi ajustada e posicdo das prateleiras.

Um cdédigo de defeito aparece no
visor :ER + um numero

ER3 ou ER4: Erro no sensor de temperatura. Chame o servico
técnico autorizado Cuisinart.

ERO: Falha de comunicagcdo. Chame o servico técnico
autorizado Cuisinart.

Informacgdes Técnicas

Cod. Mcassab 4092740108
Modelo F948-105STl X
Tipo elétrico
Funcoes 10
Painel de Controle digital
Volume interno bruto 105
Voltagem/Frequéncia 220 V~60 Hz
Poténcia Nominal 3166 W
Consumo kW/h 3,1 kW/h
Corrente 154 A
Peso Liquido 51,0 kg
Peso Bruto 58,5 kg
Dimensdes (LXAXP) 898X480X521
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Termo de Garantia
Condicoes normais de Garantia (Vdlidas para o Brasil)
Esta garantia tem prazo de validade de nove meses "garantia contratual" a partir da data
do término da "garantia legal" que € de 90 dias, totalizando um ano a partir da data da
venda ao primeiro consumidor (consumidor final), com a obrigatoriedade de constar na
nota fiscalo numero do CPFdo mesmo.
Para que a garantia seja vdlida, € necessdrio que o cliente exiba, em caso de reparos
técnicos, a nota fiscal, na qual estejom mencionados os elementos identificadores do
produto (cédigo, modelo e descricdo).
Por garantia entende-se a substituicdo gratuita dos componentes que apresentem defeitos
de producdo ou de deformacdo do material. Em caso de defeito irepardvel ou de
repetidas avarias da mesma origem, o Revendedor/Importador, poderd optar pela
substituicdo do aparelho. A garantia do novo aparelho serd vdlida até o fim do contrato
inicial.
Garantia Legal: vidros, pecas pldsticas e ldmpadas, sdo garantidos contra defeitos de
fabricacdo pelo prazo legal de 90 (noventa) dias, contados a partir da data de entrega do
produto ao consumidor tendo como base a Ordem de Servico e a nota fiscal. Licoes desta
garantia: 1. Qualquer defeito que for constado neste produto deve ser imediatamente
comunicado ao Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. NGo estdo cobertas pela
garantia: todas as partes ou componentes danificados pelo fransporte ndo efetuado pelo
Revendedor/Importador, avarias causadas por deficiéncias na instalacdo ou na
alimentacdo hidrdulica, elétrica ou de gds, descuido, negligéncia, impericia ou
incapacidade de utilizacdo, modificacdes ou intervencoes efetuadas por técnicos ndo
autorizados pelo Revendedor/Importador, deficiéncia na manutencdo ou oufras e
quaisquer causas ndo imputdveis a defeitos de fabricacdo do aparelho. Sdo também
excluidas da garantia as intervencoes inerentes d instalacdo e alimentacdo do aparelho,
assim como as operacoes de manutencdo enunciadas no manual de instrucdes; 2. Esta
garantia abrange a troca gratuita das partes, pecas e componentes que apresentarem
defeitos de fabricacdo, além da mdo-de-obra utilizada no servico respectivo. A garantia
ndo cobre o desgaste proveniente da utilizacdo normal do aparelho (grelhas, guarnicoes,
lGmpadas, puxadores, manipulos, comandos, partes descartdveis, etc...); 3. Os servicos
mencionados no presente certificado serdo prestados apenas no perimetro urbano das
cidades onde se mantiver o Atendimento ao Consumidor M.CASSAB. Nas demais
localidades onde o fabricante ndo mantiver o Atendimento ao Consumidor M.CASSAB, 0s
defeitos deverdo ser comunicados ao Revendedor, sendo que neste caso as despesas
decorrentes de fransporte do produto, seguro bem como despesas de viagem e estada do
técnico, quando for o caso, correrdo por conta do usudrio, seja qual for a natureza ou
época do servico; 4. Esta garantia perderd totalmente sua validade se ocorrerem
quaisquer das hipoteses a seguir expressas: se o produto for utilizado em desacordo com as
instrucoes constantes no manual de instrucdes; se o produto for aberto, consertado ou
ajustado por pessoa ndo autorizada pelo Fabricante; se o produto for ligado em corrente
elétrica diferente da recomendada no Manual de Instrucoes: se o defeito apresentado for
causado pelo consumidor, terceiros estranhos ao Fabricante, por acidentes ou em
decorréncia do mau uso do produto; 5. Em nenhuma hipodtese sdo cobertas pela garantia
as despesas decorrentes da preparacdo do local para ligacdo do produto (ex.: rede
elétrica, rede de gds, aterramento, etc.), sendo estas de total responsabilidade do
Consumidor; 6. Essa garantfia ndo encobre eventuais alteracdes/avarias no produto
decorrentes de agentes essencialmente naturais, tais como umidade, maresia, calor, frio,
chuva, granizo, oxidacdo, ferrugem, etc... Expirando o prazo de vigéncia desta garantia,
cessard toda aresponsabilidade do Fabricante, quanto a validade dos termos estipulados
neste certificado. Durante os 12 meses de garantia as reparacdes serdo totalmente
gratuitas, basta solicitar atendimento técnico através do nosso SAC — SGo Paulo 11-2162-
7616 e demais localidades 0800-7706222, salvo se tratar de reparacdes ndo cobertas pela
garantia, conforme anteriormente especificado, ou se verificar que o aparelho ndo
apresenta qualgquer anomalia. Nessas condicdes as despesas serdo totalmente a cargo do
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cliente. Excedido o prazo de 12 meses da data de aquisicdo, a garantia expira e passard a
ser cobrada pela visita técnica, as pecas substituidas e a mdo-de-obra, de acordo com as
tarifas vigentes, na posse dos técnicos autorizados. Caso o aparelho seja reparado em um
centro de assisténcia técnica indicado pelo Revendedor/Importador, o risco do fransporte
serd coberto pelo cliente, caso faca o envio diretamente, ou pelo centro de assisténcia
técnica, caso este efetue o transporte.

Os técnicos autorizados, que operam na regido, intervirdo a pedido do cliente, nos limites
de tempo as exigéncias operacionais. Esta € a Unica garantia vdlida e é expressamente
proibido alterar os prazos ou substitui-los, seja verbalmente seja por escrito.

Os Fabricantes se reservam o direito de modificar os produtos (caracteristicas ou
componentes) sem prévio aviso.

ATENCAO: Este produto estd sujeito a corrosdo se submetido ds seguintes condicoes:
- Umidade; Maresia; Calor excessivo; Frio excessivo; Chuva; Granizo; Oxidacdo; Ferrugem;
Produtos abrasivos.
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