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Parabéns vocé acaba
de adquirir um produto

Elettromec, obrigado pela
sua escolha!

Seja bem-vindo ao mundo Elettromec, vocé esta prestes a desfrutar de toda a qualidade
e sofisticacdo de seu novo produto.

Com base na nossa missdo, nos preocupamos em entregar o seu produto alinhado com
qualidade, design e seguranca, para que desfrute ao maximo.

Estamos felizes com sua nova aquisicdo e desejamos que tenha étimas experiéncias e
momentos incriveis.

Apresentamos também a vocé o programa Inspire-se, mais que um programa de
relacionamento, um programa feito para cuidar de vocé, acesse o0 nosso site para mais
informacgdes.

Este manual contém informacgdes importantes para a sua seguranca, apresenta¢éo do
produto, como realizar a instalagdo e utilizagdo. Conheca melhor o seu produto através
deste manual e esteja pronto para aproveita-lo da melhor maneira.

IMPORTANTE: Sugerimos também que guarde este manual de instru¢des apés a leitura
para futuras consultas.
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1 INFORMACOES GERAIS

Obrigado por escolher nossos produtos. Estamos certos de que sera um grande prazer
usar seu novo Forno Elettromec.

Antes de usar o produto, recomendamos que leia atentamente as instru¢8es, pois elas
contém detalhes sobre seu uso e suas funcdes.

Certifique-se de que todas as pessoas que usardo o produto estejam familiarizadas
com sua operacgao e medidas de seguranca. E importante fazer a instalacdo correta do
equipamento e ficar atento as instru¢des de seguranca.

Recomendamos manter este manual de utiliza¢do junto ao produto, para referéncia
futura, e também disponibiliza-lo para futuros usuarios.

Este produto é destinado ao uso doméstico e aplica¢Bes similares como por exemplo:
+  Areada cozinha em lojas, escritérios e outros ambientes de trabalho;

« Casas de Campo, hotéis e outros ambientes residenciais;

+  Ambientes de educagao e servigos culinarios;

Caso o produto aparentemente ndo esteja operando corretamente, verifique a pagina
PROBLEMAS E SOLUCOES para obter informagdes. Caso a duvida ainda persista, entre em
contato com o servico de atendimento ao consumidor Elettromec.
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SEGURANCA

IMPORTANTE:

Esse produto foi desenvolvido exclusivamente para uso doméstico, devendo
ser instalado e utilizado em locais com permanente ventilacao.

Este produto ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive criancas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, a menos que tenham
recebido instrucdes referentes a utilizacdo ou estejam sob a supervisao de
uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

N&o permita que as criancas brinquem com o produto. Mantenha os materiais
de embalagem fora do alcance de criangas para evitar riscos de sufocamento.

ADVERTENCIA:

Antes de Ligar o Produto a Rede Elétrica

Verificar se a tenséo da rede elétrica é compativel com as informagdes descritas
na etiqueta do produto, para protecdo da rede elétrica o produto deve ser
ligado a um circuito protegido por um disjuntor . Em caso de duvidas chame
um profissional qualificado.

O correto dimensionamento da rede elétrica € necessario para a instalagao
deste produto.

Utilize uma tomada exclusiva com fusivel 3A ou aos dois fios da bifasica
protegidos por um fusivel 3A, ou disjuntores, ndo utilize adaptadores de
tomada (tipo T), ou extensdes.

N&o utilize o produto se o cabo de alimenta¢do estiver danificado, a fim de
evitar riscos, neste caso entre em contato com suporte ao cliente, ou servico
autorizado Elettromec, para que seja efetuado a troca do cabo de alimentagdo.

O produto deve ser instalado de acordo com as instru¢8es descritas em seu
gabarito e todas as medidas devem ser seguidas.

E recomendado que a instalacdo seja feita por um posto de servico
autorizado Elettromec.



Para prevenir danos na vedac¢do da porta, tenha certeza de que ela esteja
totalmente aberta quando deslocar as prateleiras do compartimento.

O produto deve ser posicionado em local de facil acesso ao plugue da tomada.

ATENCAO:

Durante a instalacdo, manutencdo de qualquer tipo ou limpeza, desligue o
produto da rede elétrica, utilizando o disjuntor ou retirando o plugue da tomada.

Mantenha as aberturas de ventilacdo, do gabinete do produto ou da
estrutura interna, sem obstrucdes.

Nunca permita que as criangas operem ou brinquem no interior do aparelho.

Nunca limpe o aparelho com produtos inflamaveis e ndo guarde gasolina
ou outros vapores ou liquidos inflamaveis perto do produto. Os vapores
podem gerar riscos de incéndio ou explosao.

Nunca tente consertar o produto.

Nunca tocar os elementos de aquecimento dentro do forno. Na operagdo
grelhar, partes acessiveis podem ficar muito quentes. Mantenha as criangas
em uma distancia segura.

Nunca remova a etiqueta de identificacdo do produto.
Na&o guarde substancias explosivas como latas de aerossol dentro do produto.

Nao use aparelhos elétricos dentro dos compartimentos de armazenamento
de alimentos do produto, a menos que sejam do tipo recomendado
pelo fabricante.

Nunca utilize o forno, quando o cabo de alimentacao estiver danificado, entre
em contato com um posto de assisténcia técnica autorizado Elettromec,
para que seja substituido adequadamente.

Antes do produto ser colocado em funcionamento, todos os rétulos e filmes
protetores aplicados, internamente e externamente devem ser removidos.

Depois de cada uso, assegure-se que os manipuladores do painel de controle
estejam posicionados em “O"” (OFF, posicao desligado).

O uso deste produto ndo é recomendado para pessoas (incluindo criangas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pessoas
sem experiéncia ou conhecimento no uso de produtos, a menos que estejam
supervisionadas ou instruidas por pessoas adultas e responsaveis pela
seguranca. As criancas devem ser supervisionadas para que ndo brinquem
com o produto.

Limpe seu produto periodicamente, seguindo as instrucdes descritas no
capitulo “LIMPEZA E CONSERVAGAO".
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3 CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Conhecga seu Produto

Seletor de temperatura (termostato) Puxador

Seletor de fung¢des Prateleira aramada

Sinalizador de temperatura Grade/Guia lateral

A W N -
o N o u

Programador eletronico / Display Bandeja anti-gotejamento

4
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INSTALACAO

IMPORTANTE:

Antes da instalagao e utilizacdo do produto, remova as embalagens internas e externas.
Durante a instalagao, mantenha o produto desligado da alimentacgdo elétrica.

Requisitos Elétricos

Antes de efetuar a conexdo elétrica, verifique se a tensdo indicada na etiqueta do produto
é compativel com a rede elétrica de alimentag¢do. Utilize para a instalacdo fios na tomada
com bitola minima de 1,5 mm?, bitolas inferiores podem afetar o desempenho do produto.
Siga devidamente estas instru¢des para evitar riscos, que podem resultar em morte,
incéndio ou choque elétrico.

ADVERTENCIA:

Risco de Choque Elétrico: Para garantir a prote¢do do usuario contra choques elétricos,
utilizar uma tomada devidamente aterrada; ndo remova o pino do fio terra do
plugue; ndo utilize adaptadores, extensdes ou T's na tomada. Para efetuar qualquer
manuteng¢do no produto retire o plugue da tomada.

« Caixa conexao elétrica - Use uma chave de fenda, nas abas laterais da cobertura
do terminal. Puxe a cobertura do terminal. Para instalar o cabo, remova os
parafusos dos fios e os trés contatos identificados como (L) - (N) (Terra), aperte os
fios pelos parafusos que usam a seguinte cor, Azul (N), Marrom (L), Verde/Amarelo
(Terra). Prenda o cabo de alimentagdo no lugar com uma abracadeira e feche a
cobertura do terminal.

ATENGAO:

Caso seja utilizada uma conexdo permanente, a tomada do produto deve possuir um
disjuntor dispositivo de rompimento polar com abertura entre contatos de pelo menos
3 mm, situado em uma posicdo de facil acesso, de preferéncia préximo ao produto.
Nunca altere ou utilize o cabo de alimentac¢do diferente da recomendada.



Preparando para Instalacdo

ATENGAO:

A instalacdo desse produto é recomendada apenas para ambientes com ventilacdo
permanentemente conforme especificado. O ambiente deve ser mantido ventilado para
dispersar o calor corretamente e a umidade produzida nos processos de cozimento.
Instalagdo em nicho coluna ou balcao

As dimensdes para o nicho, devem estar de acordo com as descri¢cdes informadas neste manual.
Devem ser observadas as dimens8es minimas de espago necessarias para a instalacdo
do forno.

+ Instale o ponto de conexdo elétrica numa posi¢do, no minimo,150 mm afastado do
fundo do Forno. Ndo instale o ponto de conexdo elétrica (caixa de disjuntores)
dentro do nicho de embutimento, localize-o em um local acessivel.

+  Paraassegurar a ventilacdo adequada, deve ser removido o painel traseiro do nicho.
+ Instalar o forno de forma que apoie em cima de um chao vazado (preferivel).

+ Instalagdo do forno apoiada em uma superficie continua e plana, deve existir uma
abertura de pelo menos 350x350 mm nessa base. E grades de ventilacdo na parte
superior, na parte traseira rasgos em cada plano de apoio de pelo menos 90x350 mm.

«  Os painéis do nicho dos gabinetes devem ser resistente ao calor (min. 100°C).

IMPORTANTE:

Conforme normas de seguranca, as partes elétricas ndo devem ser acessiveis apoés a
finalizacdo da instalacdo do produto.

Circulacdo de ar no nicho, (A) na base permite a tomada de ar fresco frontal, (B) auxilia
o rapido resfriamento da fiagdo e tubulagdes.

Nicho com a moldura
do forno aparente

C
40K
@

Det.X
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5 INSTRUCOES DE USO

IMPORTANTE:

Na primeira utilizacdo, aqueca o forno a uma temperatura de 250°C por 30 minutos,
aproximadamente para eliminar os odores de residuos industriais, ap6s isso limpe com
uma esponja macia com detergente neutro diluido em agua, removendo eventuais
residuos, seque imediatamente. Antes de manusear o forno leia e siga todas as
instrucBes de seguranga.

ATENGAO:
Partes internas e externas do forno ficam quentes durante sua utilizacdo, criangas

devem ser mantidas afastadas. No manuseio de assadeiras quentes e ou grades
recomendamos o uso de luvas térmicas para sua protegao.

Painel de Controle

e =
¢ 50 =1 =
: < R
w @ I, o @
e © ® ©® .o
200 Tﬂsu T T [ |
Seletor de Comando Comutador
temperatura eletrénico/Display de fungao

LED indicacdo de energia
Quando aceso, indica que o forno estad com a energia elétrica ligada e funcionando.

Comando Eletronico/Display

+ Ajuste Hora - Ligue o produto, pressione @ para o modo de ajuste “Hora” @ um
LED junto ao icone no display indicara a selegdo, pressionando ou (), ap6s 5
segundos o tempo sera alterado e a nova configuracdo sera salva.

« Timer - Pode ser ativado a qualquer momento com qualquer funcdo, e pode ser
configurado de 1 Min até 23 horas e 59 min.

Pressione @ para o modo de ajuste “Timer” Q um LED junto ao icone no display
indicard a sele¢do, pressionando (Z) ou @ para ajuste, apdés 5 segundos o tempo sera
alterado e as configuragdes salvas.

Apds o término da contagem, o sinal sonoro é ativado, e o LED junto ao icone Q
comecara a piscar.

Pressione qualquer botdo, para desligar o sinal sonoro, ou aguarde 2 minutos para o
desligamento automatico.



Cocgdo Semi-Automatica - Se o forno for desligado apés um determinado tempo.
Selecione a fun¢do de cocgdo e ajuste a temperatura do forno.

Pressione (M), o LED da funcdo T piscara, pressione Oou® para ajustar o tempo
de coc¢do, com um intervalo entre 1 minuto e 10 horas, a operagdo é iniciada apés
5 segundos.

Ou pressione o botdo “Mode” 2 vezes, o LED da fungao 15 piscara, configure o tempo
para desligar pressionando @ou @ A configuragdo do tempo é reconhecida pela
memoria apods 5 segundos.

Apéds o término da contagem, o sinal sonoro é ativado, e o LED junto ao icone Q
comegara a piscar.

Pressione qualquer botdo, para desligar o sinal sonoro, ou aguarde 2 minutos para o
desligamento automatico.

Faixa do tempo de Cozimento

Tempo de Final do Tempo de Cozimento Final do Tempo de
Cozimento Cozimento
0<t<10 horas Tempo atual<Final do Tempo de =Tempo atual + Tempo de
Cozimento<tempo atual + 10 horas cozimento

Ao usar a fun¢do semi-automatica configure também o tempo de cocgao.

Quando configurar o tempo de coc¢do em 0, ou final do tempo de cocgdo para a hora
atual, a fungdo automatica desligara.

Apos a fungdo automatica ser desligada, o tempo de cozimento em 0, o final do tempo
de cocgdo e a hora atual permanecem as mesmas.

Exemplo: o tempo atual é 2:00, se quiser que o forno funcione por 3 horas,
o tempo final de cocgdo sera 5:00 (2:00 + 3:00 = 5:00). Existem dois métodos para
esta configuracdo.

Primeiro método - Configure o tempo de cocgédo pressionando (=)ou($). O tempo
de coc¢do muda automaticamente para 5:00.

Segundo método - Configure o tempo final de cozimento usando @ou@. Otempo
de coc¢do muda automaticamente para 3:00, 5 segundos apds a configuracdo, a
fungdo “auto” é acionada. 3 horas depois, o tempo atual mostra “5.00" e o alarme
é ativado.

Coccdo Automatica - Se o forno é ligado por um especifico periodo de tempo e
desligado em uma hora especifica, configure o tempo de cocgao, o tempo final de
cozimento, a funcdo e a temperatura do forno de acordo com sua preferéncia.

. e z ~ ~ < . z
Pressione @ o forno iniciard a operacdo e o LED da fun¢do TI piscars,
pressione @ ou @ para ajustar o tempo de coc¢do, com um intervalo entre
1 minuto e 10 horas.

<
Pressione @ o LED doicone ﬁ piscara, ajuste o tempo pressionando @ou @ apos
. ~ , <
5 segundos o tempo sera alterado e as configura¢des salvas, os LED dos icones T
d . ~
e 3X] ficardo aceso.
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Apds o término da contagem, o forno é desligado automaticamente e o sinal sonoro é
ativado, o LED do icone T apagara.

<
Pressione qualquer botdo, para desligar o sinal sonoro e o LED do icone PP apagara,
ou aguarde 2 minutos para o desligamento automatico.
Comutador de Fung¢des
Permite selecionar a fungdo desejada para cocgdo.

IMPORTANTE:

Quando selecionado qualquer funcdo de aquecimento, o forno ird funcionar apenas
depois de configurar a temperatura.

« Funcao Resisténcia Superiores e Inferiores =l Esta configuracdo permite que
o forno aqueca de forma convencional.

+  Funcao Grill+Resisténcia Superior - Essa funcdo permite uma temperatura
maior na area de coc¢do, causando um dourado mais intenso do prato e permite
que porc¢des maiores sejam grelhadas.

ATENCAO:
Ao utilizar a fungdo Grill combinada com outra resisténcia a porta do forno deve

estar fechada. Quando em uso, partes acessiveis ficam quentes. Mantenha criancas
longe do forno.

+  Fungao Grill [=]- Pode ser usado para dourar alimentos ao término do processo
de cocgdo, ao terminar o assado (Ex. macarrdo gratinado). Recomenda-se que o
ajuste do termostato em 250°C (maximo). Utilize a prateleira mais préxima do
fundo (12 do fundo para cima), para a bandeja de respingos coletar qualquer molho
e ou gordura que venha a gotejar sobre o fundo do forno.

IMPORTANTE:

Ao acionar o “conveccdo forgcada (ventilador) com grill”, faca-o com a porta do forno
fechada, para a melhor distribuicdo de calor, ao cozinhar a parte interna do alimento.

+  Fungao Conveccao Forcada (ventilador) - Esta configuracdo permite que o
forno aqueca de forma convencional, com ventilador, para cozinhar outros alimentos
delicados em varias prateleiras (12, 3% e 5% contando do fundo.

IMPORTANTE:
Sempre use o “convec¢do forcada (ventilador)” com a porta do forno fechada.



Sugestdes de utilizagdo: O forno é provido de cinco posi¢cdes para prateleiras.
Durante o modo assar com o “convec¢do forcada (ventilador)”, use duas das trés
prateleiras centrais, pois, nas baixas e nas mais altas poderiam receber diretamente
ar quente e assim queimar alimentos delicados.

Ao cozinhar use a 2% e 4% prateleira contando do fundo, quando colocar os alimentos
gue requerem maijor calor para assar como carne em conjunto com outro
alimento na 2?2 prateleira contando do fundo, por exemplo, coloque o assado na
2% prateleira e se for um alimento mais delicado na 42 prateleira (sempre contando
a partir do fundo).

Ao cozinhar alimentos que requerem tempos e temperaturas diferentes, fixe uma
temperatura cujo valor fique entre as duas temperaturas requeridas, coloque o
alimento mais delicado na 42 prateleira do fundo para cima e leve o alimento que
requer menos intervalo primeiro ao forno.

Use a bandeja de respingos na prateleira mais baixa e coloque a grade na superior;
Utilize o Grill.

Funcdo Ventilador+Resisténcia inferior - Esta funcdo ativa a resisténcia
inferior e o ventilador juntos, é Util para cozinhar massas recheadas e preparar ou
preservar frutas e vegetais.

Resisténcia inferior (] - Esta func¢do ativa a resisténcia inferior do forno.

NOTA: Quando a fung¢do com ventilador for selecionada, mas a temperatura estiver
configurada em zero, apenas o ventilador ird funcionar, com esta fun¢do podemos
resfriar pratos ou a cavidade do forno.

Niveis indicativos do forno - Panelas e seus acessorios (grelhas, travessas, assadeiras,
etc) devem ser inseridas no forno de acordo com os niveis indicativos. Sempre conte os
niveis de baixo pra cima.

™~

U Q

=NWwWhWU

E um eletrodoméstico extremamente versatil que |he permite escolher facilmente e
seguramente entre modos de coccdo diferentes. Os varios atributos oferecidos pelo forno
sdo selecionados por meio do seletor “B” e termostato “C” situado no painel de controle.

AVISO:

Para todos os outros tipos de coc¢do, nunca use a posi¢cdo mais proxima da base
e nunca coloque qualquer coisa no fundo do forno quando estiver em operacao,
porque, isto pode danificar o esmalte. Sempre colocar assadeira (pratos, chapa de
aluminio, etc.) na grade fornecida no forno inserida ao longo dos guias de forno.
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IMPORTANTE:

Sempre use o “convecc¢do forcada (ventilador)” com a porta do forno fechada
este modo, nds Ihe aconselhamos que ajuste o termostato em 200°C.

Dicas de Cocgdo

. Ao usar

Alimento GI:IJ:a Pré (an(izjne:ti(r;r:nto Temperatura do forno °C
Pizzas 3e4 10 220-MAX

Peixe e Carne 1a4 - 200-220

Bolo 1a5 30 185

Assando Pizzas - Para melhores resultados ao cozinhar pizza, use o modo “convecgdo
forcada (ventilador)”. Use uma forma leve de aluminio para pizzas, colocando-a na
prateleira do forno. Se a bandeja de respingos for utilizada, estenda o tempo de cocgao.
N&o abra frequentemente a porta do forno enquanto a pizza estiver cozinhando;

Se a pizza tem muitas camadas (trés de quatro), nés recomendamos que se coloque
em cima ou no meio o queijo de mussarela para facilitar o processo de cocgao.

Cozinhando Peixe e Carne - Para carne vermelha que deve estar assada do lado de
fora enquanto que tenra e suculenta no lado de dentro, sugerimos comecar com uma
temperatura alta por um curto periodo de tempo entdo va abaixando pouco a pouco.
Em geral, para assados maiores, configurar temperaturas mais baixas. Coloque a
carne no centro da prateleira do forno e a bandeja de respingos de gordura abaixo
para coletar a gordura que pingar desta. Tenha certeza que a grade estd inserida
na posicdo que corresponda ao centro do forno. Se vocé quiser aumentar a
quantidade de calor em baixo, coloque a prateleira nas posi¢des mais baixas. Para
assados saborosos (pato especialmente os selvagens), aplique na carne banha ou
toucinho em cima.

Assando Bolo - Tenha certeza que esperou até que o forno tenha sido
preaquecido completamente (quando a ldmpada “E” desligard) ndo abra a porta do
forno enquanto estiver assando para prevenir que o bolo murche.

Massa muito seca - Aumente a temperatura em 10°C e reduza o tempo de coc¢do.
Massa murchou - Use menos liquido ou abaixe a temperatura em 10°C.

Massa muito escura em cima - Coloque em uma prateleira mais baixa, abaixe a
temperatura e aumente o tempo de cocgao.

Massa semicrua por fora, bem cozida por dentro - Use menos liquido, abaixe a
temperatura, e aumente o tempo de cocgdo.

Massa aderindo a forma - Unte bem a forma e borrife farinha com tolha de papel.
Use mais de um nivel de prateleira (na fun¢do assar com “conveccdo forcada
(ventilador)” e os alimentos nas assadeiras ndo estdo todos no mesmo ponto
de coc¢do. Use uma temperatura mais baixa que a ajustada. Ndo é necessario
remover o alimento de todas as prateleiras ao mesmo tempo.



LIMPEZA E CONSERVAGAO

CUIDADO:

Antes de realizar a manutengdo ou limpeza em seu Forno, desligue-o da rede de
alimentacdo elétrica. Realizar a limpeza sem deliga-lo da rede de alimentagdo elétrica,
pode causar acidentes. Superficies externas estdo suscetiveis a arranhdes e desgastes,
entdo, siga as instrucbes de limpeza para assegurar o melhor resultado possivel, sem
danos ao produto.
Limpeza Externa

« Utilize uma esponja macia ou um pano Umido para limpeza das partes em aco
inoxidavel e do painel de controle;

«  Removedor ou detergente neutro para retirar a gordura;
«  Lubrificante em aerossol para limpeza pesada e protec¢do do aco inoxidavel;
+ Silicone em aerossol para dar brilho e protecao.

*  Nunca utilize produtos abrasivos, escovas metalicas ou raspadores afiados, para ndo
danificar as superficies do forno.

1. Vidro da Porta

O vidro na porta deve sempre ser mantido limpo.

«  Utilize papel toalha, para remover as sujeiras faceis;

+  Limpe os vidros regularmente com um pano macio e Umido com agua morna e um pouco
de detergente neutro.

ATENGAO:

N&o use materiais de limpeza abrasivos ou raspadores metalicos para limpar o vidro da porta

do forno ja que eles podem danificar a superficie resultando em quebra do vidro.

Limpeza Interna

1. Manchas de comida ou derramamentos

+ Aguarde o resfriamento do forno;

+  Em seguida remova todas as pecas moveis;

+ Limpe as prateleiras com agua quente e detergente ndo abrasivo, enxague e seque
com um pano macio ou flanela;

«  Utilize para limpeza, espatulas plasticas ou de madeira se necessario;

* N&o deixe que respinguem residuos de alimentos, contendo alto teor de aglcar
(Ex. Geleias) secarem no interior do forno.

+ Seo0srespingos secarem por muito tempo, podem danificar a cobertura esmaltada
interna do forno.
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IMPORTANTE:

Ao limpar ou polir o produto sempre execute movimentos no sentido do
escovamento do a¢o inox, tomando muito cuidado ao esfregar, deve ser de
maneira suave e uniforme, ndo esfregue em movimentos circulares, pois pode
causar manchas na superficie que serdo irreversiveis.

O ago comum, quando em contato com o inoxidavel, principalmente se umido
pode mancha-lo, como é o caso de palha de aco para limpeza, portanto, evite o
contato destes produtos com a superficie inoxidavel.

A agua utilizada para enxague deve ser seca imediatamente apds o enxague
evitando assim a evaporac¢do sobre a chapa inoxidavel o que causaria manchas
irreversiveis devido os minerais contidos na agua.

Remog¢ao/Montagem da Porta

Para obter melhor acesso a parte interna do forno para limpeza, é possivel remover a
porta do forno.

Abra a porta completamente;
Erga e gire as pequenas alavancas situadas nas suas duas dobradicas;

Segure a porta nos dois lados externos, feche lentamente até encontrar o primeiro
ponto de parada, mas ndo completamente;

Segure a porta firmemente, retire-a de seus apoios e puxe-a para cima.
Faca a procedimento inverso para reinstalar a porta.




[

Antes de chamar o servi¢o autorizado, confira as dicas para a solu¢do dos problemas mais

PROBLEMAS E SOLUCOES

comuns. Leia antes, com atencado.

Problema Possivel causa Solugao

Forno ndo Falta de energia. Verificar disjuntores do quadro de forca.

liga. Falha de abastecimento Religar a energia do local / Verificar com
de energia local. a concessiondria.

Temporizador desligado. Programar o temporizador ou coloca-lo
na posicao manual.

Comutador da funcdo de Posiciona-lo na fung¢do adequada ao

coccao desligado. prato que se deseja preparar.

Termostato nao foi Posicionar o termostato na temperatura

acionado. ideal para o assado.

Nao assa. Nao foi acionado o Posicione o comutador de fun¢des na
comutador de fungdes fun¢do recomendada para o assado.
adequadamente.

Termostato nao foi Posicionar o termostato na temperatura

acionado na temperatura | ideal para o assado.

adequada ou esta

desligado.

Forno nao foi preaquecido. | Fazer preaquecimento de 15 minutos
antes de inserir a assadeira.

Lampada Comutador da fungdo de Posiciona-lo na funcdo adequada ou

ndo acende. | coc¢do desligado. lampada.

Lampada mau rosqueada Rosquear a lampada completamente ou
ou queimada. substituir a lampada.
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PROTECAO AMBIENTAL

Este produto ndo deve ser descartado no lixo comum.
Os materiais utilizados neste produto podem ser reciclados e/ou reutilizados.

O correto descarte deste produto, no final de sua vida Util, contribui de maneira
sustentavel em relagdo ao meio ambiente.

Deve-se sempre observar a legislacao local existente e vigente em sua regido, para
que desta forma, seja feito o descarte da forma mais correta possivel.

Este produto ndo pode ser tratado como lixo doméstico, como indica o simbolo
mostrado no produto e em sua embalagem.

Recomendamos que o descarte seja feito em ecopontos para o devido tratamento
de residuos.

Recomendamos contatar um posto de servigo autorizado se surgir alguma duvida
e antes de realizar qualquer um dos procedimentos descritos acima. A unidade
deve sempre estar desligada da tomada elétrica antes de ser aberta.



ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo FM-EL-60-LC-2XBA
FM-EL-60-NR-2XBB
Instalacdo Embutir

Dimensdes mm (L X Ax P)

595 x 589 x 570

Dimensdes internas mm (L X A x P)

440 x 355x%x413

Volume (L) 64
Poténcia (W) 1.800
Tensdo 220 V~
Frequéncia 60 Hz
Corrente elétrica 9A
Consumo 0,9 kWh
Lampada 25W/220V~ 60Hz G9

Caso seja necessario contatar um posto de assisténcia técnica autorizada Elettromec,
acesse o site da Elettromec www.elettromec.com.br e procure por nosso parceiro
mais proximo.

Vocé também pode entrar em contato com o servigo de atendimento ao consumidor da
Elettromec através do e-mail sac@elettromec.com.br ou telefone 0800 723 1202.
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GARANTIA

Garantimos este produto contra qualquer defeito de fabricacdo que venha a se apresentar
no periodo de 9 meses, contados a partir do término da garantia legal de 90 dias, prevista no
artigo 26, inciso Il, da Lei n° 8078/90 (Codigo de Defesa do Consumidor).

SAO CONDICOES DESTA GARANTIA:
1. Qualquer defeito que for constatado neste produto deve ser comunicado em até 48
(quarenta e oito) horas ao Servigco Autorizado Elettromec mais préximo de sua residéncia.

2. Estagarantiaabrange asubstituicdo de pecas que apresentarem defeitos constatados
como sendo de fabrica¢do, além da mao de obra utilizada no respectivo reparo.

A GARANTIA NAO COBRE:

*  Produtos ou pecas danificadas devido a acidente de transporte ou manuseio, riscos,
amassamentos ou atos e efeitos da natureza (raios, inundac¢do, desmoronamento etc.),
ma armazenagem.

+ Defeitos decorrentes da instalacdo inadequada realizada por pessoal ndo autorizado
pela “Elettromec”.

+ Nao funcionamento ou falhas decorrentes de problemas de fornecimento de energia
elétrica no local onde produto esta instalado. A substituicdo de Lampadas, vidros e plasticos.

+  Despesas com transporte, pecas, materiais e mao de obra para preparar o local aonde
for instalado o produto (ex. Rede elétrica, conexdes elétricas e hidraulicas, tomadas,
esgoto, alvenaria, aterramento).

+  Chamadas relacionadas a orientagdo de uso constantes no Manual do Consumidor ou no
proprio produto, sendo passiveis de cobran¢as aos Consumidores. - Despesas relativas a
instalacdo do produto e ou de ajuste do local as condi¢des necessarias a instalacdo do mesmo.

+ Caso haja aremocdo e/ou alteragdo do nimero de série ou da etiqueta de identificacdo
do produto.

+ O produto for instalado ou utilizado em desacordo com o Manual do Consumidor.
+ O produto for ligado em tensdo diferente a qual foi destinado.

+ O produto foi alvo de mau uso, descuidos ou ainda sofrer altera¢des, modifica¢cdes ou
consertos feitos por pessoas ou entidades ndo credenciadas pela Elettromec.

+ O defeito for causado por acidente ou ma utilizagdo do produto pelo Consumidor.

+ Despesas de deslocamento do Servico Autorizado, quando e se o produto estiver
instalado fora do municipio sede do Servi¢o Autorizado Elettromec. As lampadas e
vidros ndo sdo cobertos pela garantia.

+  Despesas decorrentes e consequentes de instalagdo de pecas que ndo pertencam ao
produto, sendo estas de responsabilidade Unica e exclusiva do Consumidor.

+ Para sua comodidade, preserve o MANUAL DO CONSUMIDOR, CERTIFICADO DE
GARANTIA E A NOTA FISCAL DO PRODUTO.

Quando necessario, consulte a nossa Rede de Servicos Autorizados e/ou o Servico de

Atendimento ao Consumidor.

A ELETTROMEC, buscando a melhoria continua de seus produtos comercializados, reserva-se
o direito de alterar seus produtos e suas caracteristicas, técnicas ou estéticas sem prévio aviso.



1 1 PROGRAMA DE RELACIONAMENTO

- PROGRAMA DE RELACIONAMENTO -
L4 L4

O PROGRAMA DE RELACIONAMENTO INSPIRE-SE OFERECE A VOCE A
EXTENSAO DA GARANTIA DE 1 PARA 2 ANOS. PARA OBTER O BENEFICIO,
CADASTRE-SE NO PROGRAMA DE RELACIONAMENTO INSPIRE-SE NO
SITE WWW.ELETTROMEC.COM.BR E ACOMPANHE AS PROXIMAS
de garantia NOVIDADES INTERAGINDO COM A ELETTROMEC NOS CANAIS DIGITAIS.

Garantia Estendida valida mediante preenchimento de formulario para produtos
adquiridos a p artir de margo/2016. O beneficio da extensdo de garantia somente tera
validade para os clientes que se inscreverem no Programa de Relacionamento Inspire-se
até 3 meses apds a emissdo da nota fiscal. Valido para os produtos que se encontram no site.

Para a sua seguranca e comodidade, os produtos Elettromec atendem as normativas
e regulamentados do INMETRO. As especificagdes técnicas destacadas em cada categoria
de produto sdo apresentadas de maneira geral e variam de acordo com a linha e/ou
modelo de produto.

A Elettromec busca a melhoria continua de seus produtos comercializados, reservando-se o
direito de alterar os produtos e caracteristicas técnicas ou estéticas, sem aviso prévio.
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